
	

Checkliste für die Küchenplanung

Grundsatzfrage
	 Kauf einer neuen Küche
	 Modernisierung der vorhandenen Küche

Personenanzahl
	 Wie viele Personen leben im Haushalt?

Einkaufsrhythmus
Wie oft gehen Sie einkaufen?

	 täglich
	 1 bis 2 x pro Woche

Welche Stilrichtung möchten Sie?
	 Design Küche
	 Klassische Küche
	 Landhaus Küche

Was soll in der Küche noch
vorhanden sein?

	 Frühstücksplatz für
	   2 Personen        
	   3 – 4 Personen

	 Essplatz
	 freistehende Essgruppe
	 Eckbankgruppe

Welche Spüle ist für Sie wichtig?
	 Nur 1 Becken
	 1 großes + 1 kleines Becken
	 2 große Becken
	 Tropftasse

Welches Material für Ihre Spüle?
	 Edelstahl
	 Keramik
	 Kunststoff

Arbeitsplatte – welches Material?
	 Granit
	 Schichtstoffoberfläche – Kunststoff
	 Silestone – Mineral/Kunststoff
	 Massivholz

Küchenanordnung
	 Zusammenhängende Planungsküche
	 Freistehende Kochinsel

Kühlen und Gefrieren
	 Freistehende Geräte – Funktion + Design
	 Eingebaute Geräte – Funktion
	 Kühlschrank mit mehreren Kühlzonen
	 Weinkühlschrank
	 Gefrierschrank

Mülltrennung
	 Mehrere Container sind für mich wichtig
	 2 Container
	 1 großer Abfalleimer

Beleuchtung
	 Durchgehende Arbeitsplatzbeleuchtung
	 Punktuelle Arbeitsplatzbeleuchtung

Nischenrückwand – 
zwischen Hängeschränken 
und Arbeitsplatte

	 Fliesen
	 Glas – farblich abgestimmt
	 Material wie Arbeitsplatte

Installationsphase
	 Pläne für Elektroanschlüsse
	 Steckdosen
	 Licht
	 Dunstabzugsrohr – Lage + Dimension
	 Wasserzufluss
	 Wasserabfluss

Ergonomie – 
Ihrem Rücken zuliebe

	 Die Arbeitsflächenhöhe soll genau auf 	
	 meine Körpergröße abgestimmt werden

	 Ich lege Wert darauf, dass folgende Geräte 	
	 in ergonomisch richtiger Höhe eingebaut 	
	 werden:
	   Einbaubackofen
	   Einbaudampfgarer
	   Mikrowelle
	   Kaffeeautomat
	   Geschirrspüler

Kochstelle
	 Induktionskochfeld
	 Elektro-Cerankochfeld
	 Gaskochfeld
	 Fritteuse
	 Wok
	 Grill

Dunstabzug
	 An der Wand
	 Frei im Raum
	 Sehr wichtig – hohe Leistung
	 Geräuscharm

Jede Minute, die Sie in die Planung Ihrer Küche investieren, wird sich im Alltag bezahlt machen.

Der Breitschopf-Küchenberater steht Ihnen jederzeit zur Verfügung


